ﬁ HOJA DE EVALUACION DE CERVEZA HOMEBREW

Beer Judge Programa de Competencias Sancionadas AHA/BJCP
Versién Estructurada C OMPETITION
Lugar Fecha
ST o //—_________________; ______________ - Posicid Avanza al
\ \ osicion
I Nombre ! ! Categoria # ,-g | |enel flight MINI-BOS
1 del Juez 1 1 k] 1
' ! | Sub (a-f) w 1 Entrada
, BJCPID ' H '
. ¥y Rango ! ! Subcategoria i LUGAR
I : | (deletrear) : de -
'\ Email I| '\ Ingredientes Especiales I| PUNTUACION DE CONSENSO
.~ 7 ‘el PR No necesariamente es el promedio de
________________________________________________________________ los puntajes individuales de los
. . " jueces
Cualificaciones fuera del BJCP Inspeccién de Botella  [JOK
Cicerone O Rango
Cerv. Prof. [ Cerveceria m
) ) Inapropiado
Industria [J Describe e
Exp. Juez O Af o8 M A
P- 0s Malta 1 ! 1 O
. . ., Lipulo 1 1 1O
Instrucciones de la Hoja de Evaluacion
Usa las escalgs parq indicar la intehs'idad dgl atribuFo principal. Fermentacion o | | g
Usa el espacio provisto para describir el atributo principal. m
Agrega la intensidad y descripcion de los atributos secundarios Otro
segun sea apropiado.
Para "Fermentacion", considera los ésteres, fenoles, etc.
Si el carécter es inapropiado conforme al estilo, por favor marca la )
caja que estd a la derecha de la escalas. Apa"enua Inapropiado g Inapropiado
Si el caracter esta ausente, por favor marca el circulo que estd a la 2 8 5 8 5 o 3 - o 8 s
izquierda de las escalas. EEEs5:5¥8 55§ 8 =
Incluye un resumen de la cerveza y provee retroalimentacion para Color 11 1 1 1 1O Giste L1111
que el cervecero mejore su cerveza. . Brillante Brumoso Opaco Otro ., Corta Persistente Otro
Asigna un puntaje en cada seccién y simalo para el puntaje total. Transparenua 11 1O RetencionL___ [ |T
Revisa la puntuacién con los otros jueces y lleguen a un consenso. Ot Text
Escriban la puntuacién de consenso en la parte superior de la hoja. ro extura
Ejemplo: ;:Cémo llenar la hoja de evaluacién? m Inapropiado
Este ejemplo es de la seccién de sabor de una buena Weissbier, NuloB M A
pero muy amarga conforme al estilo. Malta ol | ) O
m Inapropiado U
Nulo B M A . . . LuPUlo O L L I D
Malta oL X , g Trigo. Ligeras notas a grano.
< ) Amargor 1 L ;4
Lipio 1 | , O OK. Conforme al estilo. O
Amargor 1 L X Muy alto para el estilo. Fermentacion o! | O
3 ion oLt , O Pldtano. Clavo de olor. Notas a chicle. Lipulo Malta W
Balance | 1 ) g
. Seco Dulce
Final/Regusto | 1 p O
Defectos del estilo (sefiala con B-M-A segun sea apropiado) Otro
Acetaldehido Esteres
A 9 H P - Sensaﬂon en Boca Inapropiado Inapropiado
umado erbal/Césped Ligero M Pleno NuloB M A
Alcohélico Medicinal Cuerpo O Cremosidad o O
Astringente Metalico .. NuloB M A . .
9 Carbonatacion 0 Astringencia 0 [5]
Azufrado Mohoso

Brettanomyces Oxidacion Calor ol—Lt——a Otro

Diacetilo Plastico
DMS Solvente/Fusel mpresion Genera

- Ejemplo Clasico | L L L L | Fuera del Estilo
Especiado Vegetal X o
Sin Defectos | ] ] ] ] 1 Defectos Significativos
Maravillosa | ] ] ] ] 1 Insipida
Retroalimentacion Comenta sobre el estilo, la receta, el proceso y el placer general de beber esta cerveza. Incluye m

sugerencias Utiles para que el cervecero mejore.

Sobresaliente
Excelente
Muy Buena
Buena
Regular
Problematica

EASES(0) Ejemplificacion de clase mundial del estilo.

CIFZ¥ Ejemplifica muy bien el estilo, requiere algunos ajustes.
Dentro de los parametros del estilo, algunos defectos menores.
PABAS] Un poco fuera del estilo y/o tiene defectos menores.

422210 Tiene sabores no deseados o fallas importantes al estilo.
(051} Dominan los sabores y aromas no deseados.
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Total del Juez [50]
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